.FINGER-FOOD* (ab 10 Personen)
Minihackballchen, Canapé mit Forellenfilet, gefiillte Eier, Vollkorncanapé mit Kase,
Rostitaler mit Lachs, Bierknacker, Kadsespiel3e, Kdse-/Lachsréllchen, Mozzarellaspief2e.

Wildeshauser Rustikale Rauberpfanne
verschiedene Fleischsorten (Schwein & Gefliigel) aus der Pfanne, mit Champignons und
Zwiebeln, Brat- und Salzkartoffeln, gemischtes Gemtise der Saison

Wildeshauser Ratsherrenpfanne

verschiedene Fleischsorten (Schwein & Gefliigel), z.B. Schweinefilet, Partyschnitzel,
Geflugelsteaks, Mettballchen, Schweinebraten, Brat- und Salzkartoffeln, gemischtes
Gemlise der Saison

Wildeshauser Schnitzelpfanne
Kleine Lachsschnitzel mit verschiedenen Sol3en (Jéger-, Paprikarahm- oder Currysofe),
Rost- & Salzkartoffeln und Gemuise der Saison

Wildeshauser Gefliigelpfanne
mit Hahnchenbrustfilet und Putensteaks mit Pilzen und Zwiebeln, Reis, Salzkartoffeln,
gemischtes Gemuise der Saison

16,90 €/Pers.

26,90 €/Pers.

28,90 €/Pers.

26,90 €/Pers.

24,90 €/Pers.



»Auszeit-Buffet Nr. 1“ (ab 12 Personen) 16,50 €/Pers.
Hackfleischlasagne, Schweinelachsschnitzel mit Sauce nach ,Zigeuner®- und ,Jager-

Art", Schwenkkartoffeln mit Dipp, knackige Salate mit Dressing, Tomatensalat mit

Basilikum, Fladenbrot.

~Auszeit-Buffet Nr. 2“ (ab 15 Personen) 17,50 €/Pers.
Pangasiusfilet mit Blattspinat, Mini-Putenschnitzel, Kaminbraten, Kartoffelperlen,
Butterreis, Rucculasalat mit Parmesan, leichte Gemiseplatte.

~Auszeit-Buffet Nr. 3“ (ab 15 Personen) 19,50 €/Pers.

Rouladen in brauner Sof3e, Kasslerbraten, Schweinelendchen in Champignonrahm,
Bratkartoffeln, Salzkartoffeln, Gemuseplatte, Rotkohl, Mischsalat mit Dressingsauce.

~Auszeit-Buffet Nr. 4“ (ab 15 Personen) 21,50 €/Pers.
Rinderrouladen "GroBmutters Art", Schweinfilet in Champignonrahm, Karrtoffelgratin,

Bratkartoffeln, Gemtise der Saison, Rohkostsalate mit Dressing,

Dessert: Herrencreme, Vanillequark mit Obstsalat.

~Auszeit-Buffet Nr. 5“ (ab 12 Personen) 19,50 €/Pers.

Schweinelendchen in Champignon-/Rahmsauce, Putenbrust in bunter Pfeffersauce,
Spatzle, Kartoffelgratin, Marktgemtise, hausgemachte Salate.

~Auszeit-Buffet Nr. 6“ (ab 12 Personen) 20,50 €/Pers.
Kaminbraten, Hahnchenbrustfilet in WeiBweinsauce, Bratkartoffeln, Butterreis

verschiedene hausgemachte Salate, Partybrétchen, Dessert: Rote Griitze mit

Vanillesauce, Cremena Heidelberry.

~Auszeit-Buffet Nr. 7 (ab 15 Personen) 22,50 €/Pers.
Antipastigemiise, eingelegte Zucchini, eingelegter Fetakdse, gefllte Minitomaten,

gefillte Oliven, geftillte Peperoni, Putenfilet in Tomaten Krautersauce, Cannelloni,

Schweinesteak ,Sizilien®, Gourmetkartoffeln, Rigatoni in Tomatenrahm, Ratatouille,

Mischsalate mit Dressing, Ciabattabrot.

~Auszeit-Buffet Nr. 8“ (ab 15 Personen) 26,50 €/Pers.
Roastbeef mit Remouladensauce, Fischplatte @ la Lord Nelson” mit Sahne-Meerrettich,

Vitello Tonnato (mariniertes Kalbfleisch mit Thunfischhaube), Datteln im Speckmantel,

bunter Sommersalat, Rucculasalat mit Parmesan, Dressing, Spaghettisalat, gefiillte

Champignons, gefiillte Minitomaten, Melone mit Parmaschinken, Mozzarella mit Tomaten

und Basilikum, Baguettebrot.

~Auszeit-Buffet Nr. 9“ (ab 15 Personen) 27,50 €/Pers.
Hahnchenschnitzel mit gediinsteten Apfelstiicken, Rinderschmorbraten, Lachsfilet auf

frischem Gemtisebeet, Vollkornreis, Réstkartoffeln, Gemtseplatte, Farmersalat, bunter

Sommersalat, Chinakohl, intern. Kdsespiegel, Hackballchen, Tsatsiki, Brotspezialitédten,

Dessert: Sauerrahmcreme mit Himbeerptiree, Schokomousse.

»SAN MARINO“ (ab 15 Personen) 23,50 €/Pers.
Eingelegte Champignons, eingelegte weifl2e Bohnen, eingelegte Zucchini, gefillte

Minitomaten, marinierte Auberginen, Antipastigemtise, gefillte Peperoni, gefillte

Oliven, Schweinerouladen “Venezia”, ital.Tortellinis, Ratatouillegemtise,

Gourmetkartoffeln, Rohkostsalate mit Dressingsaucen, Ciabattabrot.

»Italienische Nacht“ (ab 25 Personen) 29,50 €/Pers.
Schweinelendchen in Pestosauce, Héhnchenbrustfilet "Toskana, Cannelloni in

Tomatenfond, Kartoffel-Broccoliauflauf, Gorumetkartoffeln, Ratatouillegemuse,

Fischplatte "Neptun" mit Aal, Lachs, Forellenfilet und Scampi, Tomatensalat mit

Mozzarella, Spaghettisalat, Feldsalat mit Pfifferlingen, intern. Kasespiegel,

Ciabattabr&tchen, Dessert: Mascapone Trifle, Obstsalat mit Sahne, Panna Cotta



~Auszeit-FEINSCHMECKERBUFFET* (ab 20 Personen) 28,50 €/Pers.
Entenbrustfilet in Portweinsauce, Schweinefilet in Champignonrahm,

Wildschweinbraten in Preiselbeerrahm, gemischte Gemuseplatte, Kartoffelperlen,

Bratkartoffeln, Salate mit Dressing, Kdsespiegel, Brotspezialitdten, Dessert: Obstsalat

mit Sahne, Panna Cotta mit Kirschen.

.SIZILIANISCHER SOMMERTRAUM* (ab 20 Personen) 29,50 €/Pers.
Vitello Tonnato (Kalbfleisch mariniert mit Thunfischhaube), Lachslasagne mit

Blattspinat und Mozzarella Uberbacken, Rinderbraten "Rosso della Rocca”,

Hahnchenfilet mit Tomaten-Sherry-Sauce, Rostkartoffeln, Bandnudelpfanne,

Ratatouillegemise, Tomatensalat mit Mozzarella, Rucculasalat mit Parmesan,

Kdseauswahl fein garniert, Ciabattabrotchen,

Dessert: Tiramisu, Obstsalat mit Sahne.

~Auszeit-GRUNKOHL-Buffet* (ab 15 Personen) 21,50 €/Pers.

Kasslerbraten, gestreifter Bauch, Kochmettwurst, Kohlpinkel, Salzkartoffeln,
Bratkartoffeln, Bratensauce, Griinkohl, Senf.

Desserts

Rote Griitze mit Vanillesol3e 4,50 €/Pers
Zitronencreme 4,50 €/Pers
Mousse au Chocolate 4,80 €/Pers
Tiramisu-Creme 4,80 €/Pers
After-Eight-Creme 4,80 €/Pers

Auszeit

Sport & Wellness

Krandelstraf3e 15 | 27793 Wildeshausen | O 4431/ 748 2100
info@auszeit-wildeshausen.de | www.auszeit-wildeshausen.de



